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W E G E T A R I A Ń S K I  T A S T E _ I N G  |  1 3 4  
Krem z jarzyn | mus z groszku | nowalijki  V+         

Smażone ziemniaki | kozia gouda z Kozłonogi | winogrono w orzechach | mirabelka  V    
Spróbuj z kieliszkiem Riesling z Winnicy Spod Ślęży | 29 (125ml | 12%)

Smażona sałata kędzierzawa | pesto z kiszonych zielonych pomidorów | 
mus z białych szparagów i pora | konfitowane ziemniaki | rzodkiewka | koperek  V+     
Spróbuj z kieliszkiem Sauvignac z Winnicy Materia | 33 (125ml | 13%)

Łazanki | zsiadłe mleko | bób | fasolka szparagowa | kurki | porzeczka  V      
Spróbuj z kieliszkiem Pinot Blanc z Winnicy Bielawska | 29 (125ml | 13%)

Jagodzianka | krem waniliowy | kruszonka           
Spróbuj z kieliszkiem Pinot Noir z Winnicy Jadwiga | 45 (80ml | 12%))

M I Ę S N Y  T A S T E _ I N G  |  1 5 5  
Krem z jarzyn | mus z groszku | nowalijki  V+         

Tatar wołowy | słonina | kapary | czosnek niedźwiedzi | prażona cebula | pieczywo      
Spróbuj z kieliszkiem Dolnosielskiego z Winnicy Silesian | 31 (125ml | 13%)

Smażona sałata kędzierzawa | pesto z kiszonych zielonych pomidorów | 
mus z białych szparagów i pora | konfitowane ziemniaki | rzodkiewka | koperek  V+     
Spróbuj z kieliszkiem Sauvignac z Winnicy Materia | 33 (125ml | 13%)

Boczek | dżem z rabarbaru | rabarbarowy demi glace | 
szparagi | chips wieprzowy | młode ziemniaki z domową kwaśną śmietaną        
Spróbuj z kieliszkiem Rondo Rose z Winnicy Jadwiga | 31 (125ml | 11%)

Jagodzianka | krem waniliowy | kruszonka           
Spróbuj z kieliszkiem Pinot Noir z Winnicy Jadwiga | 45 (80ml | 12%))

V - D A N I E  W E G E T A R I A Ń S K I E  | V+ - D A N I E  W E G A Ń S K I E

I N F O R M A C J E  O  A L E R G E N A C H  D O S T Ę P N E  U  K E L N E R A  
D L A  G R U P  P O W Y Ż E J  5  O S Ó B  D O L I C Z A M Y  1 0 %  S E R W I S U  

P I J  R O Z W A Ż N I E !  
A L K O H O L  S Z K O D Z I  Z D R O W I U !  

S E T  P A R I N G O W Y  W I N  |  7 8

Pięć starannie skomponowanych dań i niespodzianka od szefa kuchni poprowadzą Was przez lokalne smaki w nowoczesnym wydaniu. 
Nasze menu degustacyjne to zaproszenie do wspólnego odkrywania – smaków, historii i miejsca. Nie ma co się śpieszyć. 
Celebrujemy każdy składnik, każdą opowieść, każdy kieliszek. To doświadczenie dla tych, którzy chcą zaufać kuchni i dać się poprowadzić. 
To celebracja smaku, uważności, kunsztu i zaufania.


